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| denne gvelser skal i lytte til nogle afsnit af podcasten “Tang pa
Tallerkenen” og derved blive klogere pa tangens mange
muligheder.

Veaerterne er biologerne Katrine Kaae Hansen fra Fjord&Beelt og
Cecilie Petersen fra Syddansk Universitet, som i Igbet af
podcast afsnittene far besgg af en raekke tang-eksperter.

Efter i har lyttet - eller imens - skal i forsgge at besvare

nedstaende spgrgsmal. Har i mod pa det kan i ogsa lytte til de
afsnit der findes pa engelsk og tysk.

Afouit 7: F va fj/(oﬁjjfem fil Klassevarelsel

1.Hvad er forskellen pa mikro- og makroalger?
2.Hvilke 3 kategorier af tang findes der? Giv nogle eksempler
3.Hvorfor er havgraesser - fx alegraes - ikke tang?

4.Hvad er gkosystemtjenester? Hvilke 4 kategorier findes
der? Giv eksempler

5.Kan man verdisaette naturen gkonomisk? Hvorfor/hvorfor
ikke?

6. Hvorfor skal vi spise tang?
7.Hvor mange flere mineraler har tang end grgntsager?

8.Hvordan ville du have det med at erstatte kgd med fx tang?
Eller drikke alge-shake i stedet for protein-shake?

9.Skal man bare spise Igs af tang? Hvorfor/hvorfor ikke?

10.Hvad indeholder de store brunalger? Hvad kan man ggre
for at mindske indholdet?

11.Hvor er det bedst at finde tang og hvad skal man sikre sig,
nar man plukker tang?

12. Hvilke dagligvarer indeholder tang? Giv eksempler
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Klassetrin
Mellemtrinnet
Udskolingen

Fag
Biologi
Samfundsfag

Gruppeinddeling
2-3 personer eller individuelt

Materialer
o Podcasten - Tang pa
Tallerkenen, kan findes
pa bl.a. Spotify og Apple
Podcasts

Baggrundsviden
Suppler med teoriafsnit.

Kombiner evt. med
Aktivitet #2
Aktivitet #3
Aktivitet #11
Aktivitet #12
Aktivitet #13

Andet relevant materiale

o Professor Ole G. Mouritsen -
N@r grgnt bliver til blgt:
Omkring_at spise mere grant i
vores hverdagskost

e Professor Susan L. Holdt —
Novel Food og fgdevarer
lovgivning_

o Kattegatcentret —Bliver
klogere pd tang: Havets
beeredygtige plante
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https://open.spotify.com/show/70HXUW9R5Qbnrru8Ld16wd
https://open.spotify.com/show/70HXUW9R5Qbnrru8Ld16wd
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A f}m’fl: Tanj i Vackst — Polentialer 0 M(/f ora/n'n]er

1.Hvem er Mads Hector, og hvad arbejder han med hos Kerteminde Seafarm?

2.Hvorfor kan tangdyrkning veere godt for miljget? Naevn mindst tre positive effekter, som tang kan have
pa havmiljget.

3. Hvilke udfordringer er der ved at dyrke tang i stgrre skala og g@re tangdyrkning til en god forretning?
4.Hvorfor mener Mads Hector, at tang kan blive en vigtig og baeredygtig fedevare i fremtiden?

5.Hvad skal der til, for at flere mennesker begynder at spise tang?

fl fjmt} Havhaver‘ = F az/lej om F remtitfevw Fééfevam’

1.Hvem er Bernt, og hvilken rolle har han hos Havhgst?
2.Hvad er en havhave, og hvilke typer af fgdevarer kan man dyrke eller hgste her?

3.Hvad betyder det, at havhaver arbejder efter regenerative principper, og hvorfor er det vigtigt for
havmiljget?

4.Hvordan kan havhaver veere med til at 2endre danskernes syn pa mad fra havet?

5.Hvorfor spiller undervisning og praktiske oplevelser ved havet en vigtig rolle i Havhgsts arbejde?
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	Afsnit 2: Tang i Vækst - Potentialer og Udfordringer
	Afsnit 3: Havhaver - Fælles om Fremtidens Fødevarer

